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God sommer!

Gourmet torskefilet
Findus, 400 g, pr pk
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i Tsommer kan du spare ekstra m_vé
i penger hos Coop. Se etter symbolet
| ogmiks tre produkter som passer deg.

Fiskekaker
Lofoten, 500 g, pr pk
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Diplom-Is. .
Jordbeer og sjokolade

Medlemskupp

Tilbudene gjelder kun private husholdninger og varer fra tirsdag 7. juni
t.o.m lardag 12. juni 2010. Forbehold om utsolgt og trykkfeil.
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lukka dag pa fjorden.

Hundre tusen

Det nye samvirket Fiskfra-
fjorden har passert dei fyr-
ste hundre tusen kronene i

andelsteikninga.
Lars Arvio Oma

Sé langt har samvirket 18 medle-
mer med til saman 107.000 kroner
i andelskapital. Men dette er ikkje
nok.

— Er ser fgre meg at me bgr
passera 600.000 kroner i eigen-
kapital og tilskot fgr me er i mal
og kan finansiera prosjektet pa tre
millionar kroner, seier ein av ini-
tiativtakarane, deltidsfiskar Frode
Strgnen fra Jondal.

Han er gledeleg overraska over
responsen.

Fiskfrdfjorden skal finansierast
giennom Cultura bank, som fekk
Nordisk rids kultur- og miljgpris
for 2010.

Kortreist sjpmat

Prosjektet Fiskfrdfjorden spring ut
fré ei gruppe fiskarar og entusias-
tar i Hardanger som ser trongen
for nye matar 4 ta i bruk og om-
setja ravarer frd Hardangerfjorden
og fjordomrada rundt pa. Initiativ-

Godt i gang: Frode Strenen gler seg over at

takarane tykkjer det er pa tide at
sjgmat vert ein del av trenden med

er godt i gang. Her fra ein vel-

Arkivfoto: Lauritz Eide
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lar, ikkje gér i oppfylling nar det
gjeld hardingane. No er det tid for

kortreist og ig disj 4 satsa, opp Strgnen.
mat. Han tykkjer rdvarene i fjorden
Dei lokale initiati har er sk leg darleg utnytta, og

i samarbeid med Norges vel, Hor-
daland fylkeskommune og Har-
dangerradet tidlegare lagt fram
resultatet av forprosjektet til Fisk-
fréfjorden. Det vart mellom anna
slege fast at det er gkonomisk
forsvarleg & g vidare med pla-
nane om eit fiskarsamvirke med
tilhgyrande sjpmatutsal og serve-
ringsstad i Bergen. Révarene skal
leverast av fiskarar i Hardanger-
fjorden, Midthordland og Nord-
hordland.

Driftsselskapet har allereie fatt
avtale om levering av révarer til
Nordhordland fisk AS i Bgvigen
pé Radgy.

~Tid for a satsa

— Eg er imponert over at ein del
personar som ikkje har tilknyting
til Hardanger, har bidrege med
stgrre summar. Dette fortel noko
om at prosjektet har interesse langt
utanfor kjerneomrédet. Men reak-
sjonen i kjerneomradet er treg. Eg
hapar det gamle ordtaket om at ein
ikkje rir same dagen som ein sa-

meiner det er pi hgg tid & gjera
noko med ravaretilgangen. Han
fryktar heller ikkje for kvaliteten
pa fisken.

~ Havforskningsinstituttet - har
stadfesta at Hardangerfjorden er i
god forfatning, med sterke strau-
mar og god vassutskifting. Fisken
stér ikkje tilbake for den som sym
langs kysten og i havet, seier fis-
karen frd Jondal.

Ti i,

Fiskf vert p t
med stand bide pa Hardanger
bitfestival og pd handverksmessa
i Jondal. Strgnen hapar pé god re-
spons frd hardingar og andre med
sans for det fjorden har a by pé.

Eit av hovudproblema for yr-
kesfisket i Hardangerfjorden har
vore mangelen pd fiskemottak.
Dette vert det ei ordning pé gjen-
nom prosjektet.

Ideelle lokale

Strgnen er szrs nggd med at
Fiskfrifjorden har fatt hgve til
4 kjgpa nzringslokale i det nye
husvareprosjektet Maken sameie

inkl. i prisen
(2J Flesland

PARKERING
917 29000 - wwwifleslandparkering.no

Pris pr. dogn/ 75,

Skyttelbuss

enls" d%

1 uke/ 450,~ 2 uker/ 750,

groe™

Bemannet 24 timer i dognet

i Damsgirdssundet, som er un-
der planlegging. Komplekset skal
innehalda 67 husvare og tre nz-
ringsseksjonar.

— Ein bgr ikkje vera for opp-
teken av at butikkdrifta vart flytta
frd Norheimsund til Bergen. Fis-
kebutikken i det folkerike omréadet
vil kunna skapa ein solid base for
fiskerisatsinga i Hardangerfjor-
den. I gangavstand frd butikken
bur og arbeider det minst 10.000
menneske. Klarar me & fa til ei
god drift i Bergen, vil det skapa
grunnlag for vidare satsing. Da
kan Norheimsund igjen verta ak-
tuell, seier Strgnen.

oma@hf.no



